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DESSERT

OESTER 4.5 p.s.

fine de claire « mignonette

TOMATENTARTAAR vgn. 12
koolrabi « pistache « huisgemaakte
zadencracker . dille vinaigrette

GEROOKTE OESTERZWAM vgn. 12
za'atar hummus « roodlof
ingelegde rode ui « krokante kikkererwt

CHIPIRONES A LA PLANCHA 14

knoflook « peterselie « piment d'espelettes

zuurdesem van 'Kometen Brood'’

STEAK TARTAAR 14
créme van eigeel « tuinkers -
chili crunch « toast

KALFSFRICANDEAU 14

getoast brioche « mosterddressing -
venkelsalade « gerookte amandel -«
verse kruiden

AGUACHILE VAN KABELJAUW 14
komkommer « rawit peper « radijs -
gefrituurde hollandse garnaal

BADHUIS SPECIAL 17.5

wekelijks wisselend gerecht van de chef

PASTEI MET ZOMERGROENTEN vgn. 18
groene asperge « courgette « spinazie -«
appelchutney « bospeenjus

RISOTTO v. 19
doperwten « limoen . kiemgroenten -
gepocheerd ei

ZALMFILET 23
koolrabi « tomatensalade « witte bonen -«
dille vinaigrette

GEGRILDE KIPPENBOUT 21
bloemkoolpuree « bospeentjes «
verse kruiden s« jus

ENTRECOTE 25
chimichurri « ingelegde rode ui -«
geroosterde krieltjes « jus

KABELJAUWHAAS voor 2 personen 27 p.p.

hollandaise « bieslook « frisse salade -«
Franse frietjes

SOFT SERVE v. 7

zeezout-karamel & gesuikerde pinda’s
sinaasappel & crumble

blauwe bessen & granolacrumble
conference peer & cacao nibs

CITRONFROMAGE v.

luchtige citroenmousse -«
blauwe bessen « hangop

CREME CATALANA v. o

sinaasappel « anijszaad -
crumble « limoensorbet

FLATBREAD

SALADE & SOEP

SIDES

\w

ARTISJOK vgn. 11
tomaat « olijf

ANSJOVIS 11

tomaat « basilicum

VENKELWORST 11

chimichurri « boeren Goudse opleg

GEROOSTERDE TOMATENSOEP
v. (vgn. mogelijk) 9
crostini « chimichurri « parmezaan

SMASHED KOMKOMMER
SALADE vgn. 16

spinazie e« wortel « koolrabi -«
pindadressing « geroosterde sesam

CAESAR 19

krokante kippendij « romaine sla e
ansjovis « parmezaan e gepocheerd ei

KLEINE SALADE vgn. &

kropsla « rucola « tuinkruiden
kikkererwten « vinaigrette

SNIJBONEN VAN DE GRILL vgn.s

maldonzout . kruidenolie

GEROOSTERDE SPITSKOOL
v. (vgn. mogelijk) 8
beurre noisette « bieslook

GEROOSTERDE BOSPEENTJES
v. (vgn. mogelijk) 7
créme van feta o dille

KRIELTJES UIT DE OVEN
v. (vgn. mogelijk) 6
rozemarijn « tijm « limoenmayonaise

FRANSE FRIETJES v. s

met mayonaise

VERSGEBAKKEN FONDANT v. 9

conference peer « verveine -«
cacao nibs « yoghurtijs

GEMARINEERDE ANANAS vgn. o
cacao nibs « kokossorbet -«
geroosterde kokos

KAZEN v. 14

van Kef « scrocchi « kweepeercompote
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