VOOR

HOOFD

OESTER 4.5 p.s.

fine de claire « mignonette

TOMATENTARTAAR vgn. 12
0lijf « pijnboompit « balsamico -«
kruidenolie

GEBRANDE PRET vgn. 12

romesco « prei olie « broodkruim

HUISGEROOKTE ZALM 14
furikake « limoenmayonaise « zwarte
sesam - wakame

KNOFLOOK GARNALEN 15
rawit o knoflook « rode peper -
zuurdesem van "Kometenbrood”

STEAK TARTAAR 14

créme van eigeel .« tuinkers -
crispy chili olie « toast

BADHUIS SPECIAL 17.5

wekelijks wisselend gerecht van de chef

PASTEI MET

VOORJAARSGROENTEN vgn. 18
gepofte aubergine « bloemkool créme
harissa « za'atar yoghurt « ui sumak -
granaatappel

RISOTTO v. 19
saffraan « gepofte cherry tomaten -
parmezaan « salie

DORADE 23

beurre blanc « spinazie « prei olie

GEGRILDE BOERDERIJKIP 23
gegrilde halve kip . krielsalade - jus

KABELJAUWHAAS voor 2 personen 27 p.p.

miso ¢ hollandaise « bieslook « frisse
salade « Franse frietjes

STEAK 25
chimichurri « ingelegde rode ui « Franse
frietjes « béarnaise- of pepersaus

FLATBREAD

SALADE

SIDES

DESSERT

'LOADED’ OLIJFOLIE v. 7
(vgn. mogelijk)

0lijf « peterselie « parmezaan -
zongedroogde tomaten

GEGRILDE AUBERGINE vgn. 11

chimichurri « crispy chili olie

TONIJN 11
tonijn sashimi « tomaat « olijf -
peterselie

VENKEL SALAMI 11

artisjok e rucola

GADO GADO v. 16 (vgn. mogelijk)
sambal goreng tempeh « sperzieboon
. taugé . spinazie « ei « pinda
dressing

CAESAR 19
krokante kippendij « romaine sla -«
ansjovis « parmezaan - gepocheerd ei

KLEINE SALADE vgn. 6
kropsla « rucola « tuinkruiden -
kikkererwten « vinaigrette

GEROOSTERDE BOSPEENTJES v. 7
(vgn. mogelijk)
créme van feta « dille

FRANSE FRIETJES v. 6

met mayonaise

SOFT SERVE v. 7

« zeezout-karamel & gesuikerde pinda’'s
« kokos & cacao nibs

« suikerbrood & stroop

HOLLANDSE TIRAMISU wv. 9

Fries suikerbrood « cacao nibs

CREME BRULEE PANDAN v. 9

kokos « spekkoek crumble

KAZEN v. 14

van Kef « scrocchi « kweepeercompote

DINER
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